
COMEDERO &  BEBEDERO
conservas caseras

    horario cocina
  Entre Semana:  13:30 - 16:00  /  20:o0 - 23:30
VierneS, Sábado y vísperas:  Hasta las 00:00 

San Frantzisko KALEA 1. Bilbao

PICADITAS

cocina alcahueta 
944 360 190

PRODUCTO DESCRIPCIÓN notas & alérgenoS P.V.P.

Gaztaontzia
Tabla de quesos, Roncal (oveja), Pata de Mulo 
(oveja y vaca) y Parmigiano Reggiano (vaca) con 
mermelada de oliva verde

5, 11, 13 
Posibilidad de pan sin gluten 14.9

WACHIPORONGA 
SELECTOWN

Ibéricos de bellota de Guijuelo, pescados 
marinados, kesos, encurtidos, estofadito y 
surtido de panes

1, 2, 5, 6, 11, 13, 14 
Posibilidad de pan sin gluten 19.9

HIGHLANDER MIX Ibéricos de bellota de Guijuelo, mix de kesos y 
olivas con surtido de panes 5, 11, 13 17.5

UNDERWATER MIX
Pescados marinados caseros, escabeche de 
lombarda, remolacha y cebolla roja, algas y 
surtido de panes

1, 2, 6, 11, 14 
Posibilidad de pan sin gluten 18.5

COCRETAS CASERAS de chorizo ibérico y salsa tártara  5, 11, 13, 14 10.5

FALAFEL de garbanzos con feta batido y aceitunas aliñadas  
+ pan de pita tostadito

VEGETARIANO  11, 13, 14 
Posibilidad de pan sin gluten 11.5

NUGGETS DE POLLO 
DEL BASERRI

con rebozado de avena y kikos, y salsa de 
miel y mostaza  3, 5, 11, 14 11.9

HUMMUS CASERO Sésamo, orégano, pimentón de la Vera y 
surtido de panes

VEGANO  6, 11   
Posibilidad de pan sin gluten 
o papines

10.5

ENSALADILLA POPOV Patata, arenque, ventresca, huevito de codorniz, 
mayo de sriracha y surtido de panes

1, 2, 5, 11  
Posibilidad de pan sin gluten 10.9

COMPARTIR 
ES AMAR

PARA 
COMENZAR

CanaSta de paneS 
variadoS O SIN GLUTEN 2.0



PRIMEROS
PRODUCTO DESCRIPCIÓN notas & alérgenoS P.V.P.

CREMA ALCAHUETA según temporada VEGETARIANO 
Sin gluten 8.9

tEmplada  
vEntrESka SALAD

con mix de tomates, cebolla pochada, ventresca y 
reducción de vinagre balsámico

2, 11 
Sin gluten 11.0

MARMITAKO de atún rojo y alga hijiki con chips de verduras 1, 2, 6, 14 11.9

MINIVERDURITAS 
DE TEMPORADA

en tempura con pipetas de ponzu + salsa tonkatsu VEGANO 
1, 14 12.9

SALTEADO DE LENTEJA 
BELUGA Y QUINOA

con calabaza, judías verdes, txampis y  
salsa de maíz y tandoori

VEGANO 
11  Sin gluten 11.9

RISOTTO DE CODILLO 
A LA MIEL

con mantequilla de ajo asado y sésamo 6, 10, 11, 13 
Sin gluten 14.5
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SEGUNDOS
PRODUCTO DESCRIPCIÓN notas & alérgenos P.V.P.

con PATAS

CARRILLERAS DE 
CERDO IBÉRICO

con gnocci morado y salsa mascarpone con 
pimienta rosa 5, 7,  11, 13, 14 15.9

HAMBURGUESA 
PULLED PORK

cerdito desmigado en hogaza txiki, BBQ,  
escabeche de lombarda, remolacha y cebolla roja, 
papines y salsa tártara

3, 5, 11, 13, 14 
Posibilidad de pan sin gluten 13.9

LASAÑA DE RABO 
y CALABACÍN

velouté de trufa y tomatitos asados 10, 11,  13, 14 15.5

con HOJAS

HAMBURGUESA 
DE QUINOA

con rúcula, cebolla, tomate, pepinillo, lactonesa 
vegana de almendra con hierbas + papines

VEGANO 
3, 6, 11, 14 11.5

con AleTAS

TATAKI DE ATÚN ROJO En costra de chía y sésamo, wakamole y  
mayo de sriracha

1, 2, 5, 6, 8, 11, 14 
Posibilidad sin gluten 17.5

TXIPIS en harina de garbanzo, alioli de huevas masago 
y mix de algas

1, 2, 4, 6, 13, 14 
Posibilidad sin gluten 15.5

CORVINA con escalivada, mejillones vapor, huevas de wasabi 
y copos de alga nori 1, 2, 4 14.9
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COMEDERO &  BEBEDERO

conservas caseras

    horario cocina
  Entre Semana:  13:30 - 16:00  /  20:00 - 23:30
VierneS, Sábado y vísperas:  Hasta las 00:00 

San Frantzisko KALEA 1. Bilbao

PoSTRES

cocina alcahueta 944 360 190

PRODUCTO DESCRIPCIÓN notas & alérgenoS P.V.P.

HELADOS CASEROS 
DE DIEGO

Pregunta por sabores veganos, 
sin gluten, sin frutos de cáscara, 
sin lácteos...

7.5

CUAJADA DE 
COCO Y PIÑA

con helado de Idiazabal 13 
Sin gluten 7.5

TARTA de  
zanahoria

crema de ricotta, zeste de limón 
+ helado de yogur 5, 13, 14 7.5

PANTXINETA con lavanda y almendra, espuma de galleta María 
+ helado de Baileys 5, 7, 11, 13, 14 8.0

GANACHE Croquetas de choco belga al 70%, anís y patxarán 
+ sorbete arándanos 5, 13, 14 8.0

1. Soja y derivados

2. Pescado y derivados

3. Mostaza

4. Moluscos 
(mejillones, almejas, 
caracoles, ostras, 
bígaros, chirlas, 
berberechos,  pulpo)

5. Huevos y derivados

6. Granos de sésamo

7. Frutos con cascara 
(almendras, avellanas, 
nueces, anacardos, 
pacanas, nueces de 
Brasil, alfóncigos, 
nueces macadamia o 
nueces de Australia  
y otros productos 
derivados)

8. Crustáceos y derivados 
(cangrejos, langosta, 
gambas, langostinos, 
carabineros, cigalas, 
etc.)

9. Cacahuetes

10. Apio

11. Dióxido de azufre 
(conservantes en 
crustáceos, frutas 

desecadas, productos 
cárnicos, vegetales, vino 
y cervezas)

12. Altramuces

13. Leche y derivados

14. Gluten y derivados 
(trigo, centeno, cebada, 
avena, espelta, kamut o 
sus variedades híbridas y 
productos derivados)

ALÉRGENOS Según el real decreto 1245/2008, de 18 de julio, por el que se modifica la 
norma general de etiquetado, presentación y publicidad de los productos 
alimenticios, aprobada por el real decreto 1334/1999 de 31 de julio, se 
presenta la relación de los alérgenos de estos productos
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conservas caseras

    horario cocina
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San Frantzisko KALEA 1. Bilbao

COCKTAILS

CERVEZAS

cocina alcahueta 
944 360 190

PRODUCTO DESCRIPCIÓN P.V.P.

CHILCANO pisco + limón/lima + ginger beer + angostura 7.5

PISCO SOUR pisco + azúcar + limón/lima + clara de huevo + angostura 7.5

KAIPIRINHA cachaça + limón/lima + azúcar 7.0

KAIPIROSKA vodka + limón/lima + azúcar 7.0

MOSCOW MULE vodka + jengibre + limón/lima 7.5

MARGARITA tequila + cointreau + limón/lima + sal 7.5

DARK 'N' STORMY ron + ginger beer + limón/lima 7.5

MOJITO ron + limón/lima + azúcar + hierbabuena 7.5

BLOODY MARY vodka + tomate 7.5

SPRITZ el clásico 6.0

DRY MARTINI dry martini + vodka o ginebra 7.0

PRODUCTO P.V.P.

SIN ALCOHOL 1/5 RUBIA 2.0

ESTRELLA GALICIA  1/5 rubia 2.0

RADLER con limón 33cl 3.0

ESTRELLA GALICIA Sin gluten 33cl 3.0

RED VINTAGE toStada 33cl 3.0

BERTA, HelleS. Dorada, Lager 4,5% alc. 33cl 3.5

ALHAMBRA VERDE 3.5

IMPARABLE IPA ALE 4.0

BOTELLÍN



blancOS

ESpumOSOS
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PRODUCTO DESCRIPCIÓN P.V.P.

HAND DILÉ Moscato, Italia 17.0

TIERRAS DE MURILLO D.O. Rioja 17.0

VIÑA LOBERA D.O. Rueda 13.0

ATELIER Verdejo 100%, D.O. Rueda / Bodega Gótica 14.0

GORRONDONA D.O. Bizkaiko Txakolina, Bakio 16.0

ITSASMENDI nº 7 D.O. Bizkaiko Txakolina 21.0

HACIENDA DE CASA DEL VALLE Chardonnay, Toledo 16.0

MARTELEIRA Albariño, D.O. Rias Baixas 18.0

VIÑAREDO Godello 100%, D.O. Valdeorras 17.5

PRODUCTO DESCRIPCIÓN P.V.P.

AGUSTÍ TORELLÓ MATA 100% ecológico / Cava, Xarel-lo, Reserva 2017 23.0

FRANCESC RICART Cava, Brut 18.0
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cocina alcahueta 
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COMEDERO &  BEBEDERO

TINTOS

ROSADOS

PRODUCTO DESCRIPCIÓN P.V.P.

SEMELE D.O. Ribera del Duero 19.0

LOSADA Mencia, D.O. Bierzo 21.0

12 LUNAS D.O. Somontano 17.0

BALTASAR GRACIAN Garnacha. Viñas Viejas, D.O. Calatayud 18.0

JUAN GIL ETIQUETA PLATA Monastrell, D.O. Jumilla 23.0

GOLDEN KHAN Shiraz Classic, Western Cape, Sudáfrica 18.0

TIERRAS DE MURILLO Tempranillo 100%, Crianza, D.O. Rioja 17.0

CLOS LOJEN 100% Bobal, D.O. Manchuela 17.0

LA HOJA Crianza, Rioja Alavesa 16.0

PRODUCTO DESCRIPCIÓN P.V.P.

DE BOCA EN BOCA Tempranillo y Garnacha, Rioja 13.0

PRINCIPE DE VIANA Rosado de Lágrima, Navarra 14.0
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COMEDERO &  BEBEDERO

INFUSIONES
PRODUCTO DESCRIPCIÓN P.V.P.

con TEÍNA

PU- ERH Té rojo 1.7

SENCHA Té verde + menta 1.7

GUNPOWDER Té verde 1.7

CEYLAN Té negro 1.7

BREAKFAST Té negro 1.7

CHAI Té negro 1.8

CANELA Té negro + canela 1.7

SIN TEÍNA

REGAMINT 1.7

REGALIZ 1.7

ROOIBOS LIMÓN  1.7

MANZANILLA 1.7

HIERBA BUENA 1.7

POLEO MENTA 1.7

TILA 1.7
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conservas caseras

    horario cocina
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San Frantzisko KALEA 1. Bilbao

STARTERS

cocina alcahueta 
944 360 190

PRODUCT DESCRIPTION notes & allergens P.V.P.

Gaztaontzia
cheese board, Roncal (sheep), Pata de Mulo (sheep 
and cow) and Parmigiano Reggiano (cow) with green 
olive jam

5, 11, 13 
Possibility of gluten-free bread 14.9

WACHIPORONGA 
SELECTOWN

Iberian specialties, marinated and smoked fish, 
cheese, pickles, stew and an assortment of breads

1, 2, 5, 6, 11, 13, 14 
Possibility of gluten-free bread 19.9

HIGHLANDER MIX Iberian specialties, cheeses and olives + 
assortment of breads

GLUTEN-FREE 
 5, 11, 13 17.5

UNDERWATER MIX
homemade marinated and smoked fish, pickled 
red cabbage and onion, algae and an assortment of 
breads 

1, 2, 6, 11, 14 
Possibility of gluten-free bread 18.5

HOUSE MADE 
CROQUETTES

made with cornflour and Iberian chorizo  5, 11, 13, 14 10.5

FALAFEL chickpeas with whipped feta and dressed olives, + 
toasted pita bread

VEGETARIAN  11, 13, 14 
Possibility of gluten-free bread 11.5

FARMHOUSE CHICKEN 
NUGGETS 

prepared in a oatmeal and crumbed corn kernal 
batter accompanied with honey & mustard sauce 3, 5, 11, 14 11.9

HOMEMADE HUMMUS with sesame, oregano, paprika from La Vera and an 
assortment of breads

VEGAN  6, 11   
Possibility of gluten-free bread 
or papines

10.5

POPOV POTATO SALAD potato, herring, tuna belly flaps, quail egg, sriracha 
mayonnaise and an assortment of breads

1, 2, 5, 11  
Possibility of gluten-free bread 10.9

SHARING IS 
LOVING

FOR A
START

Basket of various 
breads or gluten-free 2.0



FIRST COURSE!
PRODUCT DESCRIPTION notes & allergens P.V.P.

CREAMY ALCAHUETA 
SOUP

according to season VEGETARIAN 
Gluten-free 8.9

TEMPERATE 
VENTRESKA SALAD

with tomato mix, poached onion, tuna belly and 
balsamic vinegar reduction

2, 11 
Gluten-free 11.0

MARMITAKO red tuna and hijiki seaweed with sweet potato chips 1, 2, 6, 14 11.9

MINI VEGETABLES 
SEASONAL 

in tempura with tonkatsu sauce + ponzu pipettes VEGAN 
1, 14 12.9

BELUGA LENTIL & 
QUINOA STIR-FRY 

with pumpkin, green beans, button mushrooms 
and served with a maize/corn and tandoori sauce

VEGAN 
11  Gluten-free 11.9

RISOTTO OF HONEY 
ROASTED CODILLO

with roasted garlic butter and sesame 6, 10, 11, 13 
Gluten-free 14.5

COMEDERO &  BEBEDERO
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MAIN COURSE!
PRODUCT DESCRIPTION notes & allergens P.V.P.

WITH HOOVES

IBERIAN PIG CHEEKS with purple gnocci and mascarpone sauce with 
pink pepper 5, 7,  11, 13, 14 15.9

PULLED PORK 
BURGER 

shredded pork in mini-loaf, BBQ, pickled red 
cabbage, beetroot and red onion, baby potatoes 
and tartar sauce

3, 5, 11, 13, 14 
Possibility of gluten-free bread 13.9

BULL TAIL AND 
ZUCCHINI LASAGNA 

white sauce with truffles and roasted 
cherry tomatoes 10, 11,  13, 14 15.5

WITH lEaveS

QUINOA 
HAMBURGER 

with rocket lettuce, onion, tomato, gherkin, and a 
vegan herbal lactonnaise served with baby potatoes

VEGAN 
3, 6, 11, 14 11.5

WITH SCALES & FINS

RED TUNA TATAKI in chia and sesame crust, with guacamole and 
sriracha mayo

1, 2, 5, 6, 8, 11, 14 
Possibility of gluten-free bread 17.5

SQUID in chickpea flour tempura, flying fish roe aioli and 
seaweed mix

1, 2, 4, 6, 13, 14 
Possibility of gluten-free bread 15.5

SEA BASS escalivada, steam mussels, wasabi roe, nori 
seaweed flakes 1, 2, 4 14.9
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COMEDERO &  BEBEDERO

conservas caseras
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San Frantzisko KALEA 1. Bilbao

DEsSERTS

cocina alcahueta 944 360 190

PRODUCT DESCRIPTION notes & allergens P.V.P.

HOME-MADE ICE CREAM 
by DIEGO

Ask for vegan flavors, 
gluten-free, nut-free, dairy-free... 7.5

COCONUT AND 
PINEAPPLE CURD

with Idiazabal cheese ice cream 13 
gluten-free 7.5

CARROT CAKE ricotta cream, lemon zest + yogurt ice cream 5, 13, 14 7.5

PANTXINETA with lavanda and almond, cookie mousse + 
Baileys ice cream 5, 7, 11, 13, 14 8.0

GANACHE 70% Belgian chocolate, anise, patxaran + 
blueberry sorbet 5, 13, 14 8.0

1. Soy and derivatives

2. Fish and derivatives

3. Mustard

4. Molluscs 
(mussels, clams, snails, 
oysters, periwinkles, 
clams, cockles, prawns, 
spider crabs, prawns, 
shrimp, octopus)

5. Eggs and derivatives

6. Sesame seeds

7. Nuts 
(almonds, hazelnuts, 
walnuts, cashews, 
pecans, Brazil nuts, 
pistachios, macadamia 
nuts or Australia nuts 
and derived products) 
derivados)

8. Crustaceans and 
derivatives 
(crabs, lobster, 
prawns, king prawns, 
langoustines, etc.)

9. Peanuts

10. Celery

11. Sulfur dioxide 
(preservatives in 
crustaceans, dried 

fruits, meat products, 
vegetables, wine and 
beers)

12. Lupins

13. Milk and derivatives

14. Gluten and derivatives 
(wheat, rye, barley, oats, 
spelt, kamut or their 
hybrid varieties and 
derived products)

ALLERGENS According to Royal Decree 1245/2008 of 18 July amending the general rule on 
the labelling, presentation and advertising of foodstuffs, approved by Royal 
Decree 1334/1999 of 31 July, the list of allergens of these products 
is presented


