PICADITAS

PARA . COMPARTIR
COMENZAR ES AMAR

PRODUCTO DESCRIPCION NOTAS & ALERGENO/ P.V.P.
Tabla de quesos, Roncal (oveja), Pata de Mulo o 11

GAZTAONTZIA g;iﬁgl;lggagey:lla\;;n\ﬁlraaneo Reggiano (vaca) con P’osi’bilidad de pan sin gluten 14.9
Ibéricos de bellota de Guijuelo, pescados

WACHIPORONGA marinados, kesos, encurtidos, estofadito y 125 611,13, 14 19.9

JELECTOWN surtido de panes Posibilidad de pan sin gluten
Ibéricos de bellota de Guijuelo, mix de kesos y

HIGHLANDER MIX olivas con surtido de panes 51,13 17.5
Pescados marinados caseros, escabeche de 19611

UNDERWATER MIX ls(:JTt?da(;ddaé Lear:(e);a(:ha y cebolla roja, algas y P,os’ibi,lid;id de pan sin gluten 18.5

COCRETAS CASERAS de chorizo ibérico y salsa tartara 5,11, 13, 14 10.5
de garbanzos con feta batido y aceitunas alifiadas VEGETARIANO 11, 13, 14

FALAFEL + pan de pita tostadito Posibilidad de pan sin gluten 1.5

NUGGETs DE POLLO con rebozado de avena y kikos, y salsa de

DEL BA/ERRI miel y mostaza o .9

. . ; . VEGANO 6, 11
HUMMUS CASERO fsrstalgzjoagrggﬁgg’ pimenton de la Veray Posibilidad de pan sin gluten 10.5
o papines

Patata, arenque, ventresca, huevito de codorniz, 1,2,5 1

ENSALADILLA POPOV mayo de sriracha y surtido de panes Posibilidad de pan sin gluten 10.9

C

CANA/TA DE PANES
VARIADO/ O /IN GLUTEN/
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PRIMERQs

PRODUCTO DESCRIPCION NOTAS X ALERGENO/S P.V.P.

CREMA ALCAHUETA segun temporada singloten 8.9

TEMPLADA con mix de tomates, cebolla pochada, ventrescay | 2,1

VENTRESKA SALAD reduccion de vinagre balsamico Sin gluten 1.0

MARMITAKO de atun rojo y alga hijiki con chips de verduras 1,2,6,14 1.9

"IS‘IIEN'I'IE/E\?’%URTEA/{ en tempura con pipetas de ponzu + salsa tonkatsu YEEANO 12.9

JALTEADO DE LENTEJA | con calabaza, judias verdes, txampis y VEGANO

BELUGA Y QUINOA salsa de maiz y tandoori 11 Sin gluten 1.9

RISOTTO DE CODILLO . : . 6,10, 11, 13

A LA MIEL con mantequilla de ajo asado y sésamo Sin gluten 14.5
CANASTA DE PANES 20

VARIADOs O JIN GLUTEN/ :

CeMEDERO ¢ BEBEDER ;
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JEGUNDO/s

PRODUCTO DESCRIPCION NOTAS X ALERGENOS P.V.P.
CONPATAS
CARRILLERA/ DE con gnocci morado y salsa mascarpone con R 15.9
CERDO IBERICO pimienta rosa T .
cerdito desmigado en hogaza txiki, BBQ,
HAMBURGUE/A escabeche de lombarda, remolacha y cebolla roja, g’ 5:;1’,;3&13 i lut 13.9
PULLED PORK papines y salsa tartara osibitidad de pan sin giuten
VS&%&ABREIEABO velouté de trufa y tomatitos asados 10,11, 13, 14 15.5
CON HOJAS
HAMBURGUE/A con rucula, cebolla, tomate, pepinillo, lactonesa VEGANO
DE QUINOA vegana de almendra con hierbas + papines 3,6,1,14 1.5
CON ALETA/S
" En costra de chiay sésamo, wakamole y 1,2,5,6,8,1,14
TATAKI DE ATUN ROJO mayo de sriracha Posibilidad sin gluten 17.5
en harina de garbanzo, alioli de huevas masago 1,2, 4, 6,13, 14
TXIPlS y mix de algas Posibilidad sin gluten 15.5
con escalivada, mejillones vapor, huevas de wasabi
CORVINA y copos de alga nori 124 14.9

CANAJTA DE PANES
VARIADO/ O /IN GLUTEN/

N

HORARIO COCINA
ENTRE SEMANA: 13:30 - 16:00 / 20:00 - 23:30
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POJTRE/S

PRODUCTO DESCRIPCION NOTAS X ALERGENO/S P.V.P.

HELADO/ CASERO/ Cin e, i fros de steonra, | 75

DE DIEGO sin lacteos... ' '

CUAJADA DE . 13

COCO Y PINA con helado de Idiazabal in gluten 75

TARTA DE crema de ricotta, zeste de limon

ZANAHORIA + helado de yogur 51304 7.5
con lavanda y almendra, espuma de galleta Maria

PANTXINETA + helado de Baileys 57,1,13,14 8.0
Croquetas de choco belga al 70%, anis y patxaran

GANACHE + sorbete arandanos 513,14 8.0

GENQS

1. SOJAY DERIVADOS 6. GRANOS DE SESAMO

2. PESCADO Y DERIVADOS 7. FRUTOS CON CASCARA

3 MOSTAZA (ALMENDRAS, AVELLANAS,
NUECES, ANACARDOS,

4. MOLUSCOS PACANAS, NUECES DE

(MEJILLONES, ALMEJAS,
CARACOLES, OSTRAS,
BIGAROS, CHIRLAS,
BERBERECHOS, PULPO)

5. HUEVOS Y DERIVADOS

BRASIL, ALFONCIGOS,
NUECES MACADAMIA O
NUECES DE AUSTRALIA
Y OTROS PRODUCTOS
DERIVADOS)

COMEDERO & BEBEDERO

pg;?-g‘nebo

i Sy

Segun el real decreto 1245/2008, de 18 de julio, por el que se modifica la
norma general de etiquetado, presentacién y publicidad de los productos
alimenticios, aprobada por el real decreto 1334/1999 de 31 de julio, se
presenta la relacion de los alérgenos de estos productos

8. CRUSTACEOS Y DERIVADOS
(CANGREJOS, LANGOSTA,

DESECADAS, PRODUCTOS
CARNICOS, VEGETALES, VINO

GAMBAS, LANGOSTINOS, Y CERVEZAS)
ARABINEROS, CIGALAS
ETC_) ©s.de ’ 12. ALTRAMUCES
9. CACAHUETES 13. LECHE Y DERIVADOS
10. APIO 14. GLUTEN Y DERIVADOS

(TRIGO, CENTENO, CEBADA,
AVENA, ESPELTA, KAMUT O
SUS VARIEDADES HIBRIDAS Y
PRODUCTOS DERIVADOS)

11. DIOXIDO DE AZUFRE
(CONSERVANTES EN
CRUSTACEOS, FRUTAS

4
/{\ NF'QANTZ
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COCKTAILS

PRODUCTO DESCRIPCION P.V.P.
CHILCANO pisco + limén/lima + ginger beer + angostura 75
P1L/CO SOUR pisco + azucar + limén/lima + clara de huevo + angostura 75
KAIPIRINHA cachaga + limén/lima + azucar 7.0
KAIPIRO/KA vodka + limoén/lima + azucar 7.0
MOSCOVW MULE vodka + jengibre + limén/lima 75
MARGARITA tequila + cointreau + limoén/lima + sal 7.5
DARK 'N' S/TORMY ron + ginger beer + limén/lima 75
MOJITO ron + limon/lima + azdcar + hierbabuena 7.5
BLOODY MARY vodka + tomate 75
SPRITZ el clasico 6.0
DRY MARTINI dry martini + vodka o ginebra 7.0
PRODUCTO P.V.P.
J/IN ALCOHOL 1/5 RUBIA 2.0
E/TRELLA GALICIA 1/5 RUBIA 2.0
RADLER CON LIMON 33CL 3.0
E/TRELLA GALICIA /IN GLUTEN 33CL 3.0
RED VINTAGE TO/TADA 33CL 3.0
BERTA, HELLE/. DORADA, LAGER 4,5% ALC. 33CL 3.5
ALHAMBRA VERDE 3.5
IMPARABLE IPA ALE 4.0
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BLANCO/

PRODUCTO DESCRIPCION P.V.P.
HAND DILE Moscato, Italia 170
TIERRA/ DE MURILLO D.O. Rioja 17.0
VINA LOBERA D.0. Rueda 13.0
ATELIER Verdejo 100%, D.O. Rueda / Bodega Gotica 14.0
GORRONDONA D.O. Bizkaiko Txakolina, Bakio 16.0
IT/A/MENDI N° 7 D.O. Bizkaiko Txakolina 21.0
HACIENDA DE CA/A DEL VALLE | Chardonnay, Toledo 16.0
MARTELEIRA Albarifio, D.O. Rias Baixas 18.0
VINAREDO Godello 100%, D.O. Valdeorras 175

E/PUMOSOsS

PRODUCTO DESCRIPCION P.V.P.
AGU/STi TORELLO MATA 100% ecolégico / Cava, Xarel-lo, Reserva 2017 23.0
FRANCE/C RICART Cava, Brut 18.0

CeMEDERQ IBE ED W \_c>~ e ’ \ Was C4s £
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TINTQS

PRODUCTO DESCRIPCION P.V.P.
JEMELE D.O. Ribera del Duero 19.0
LO/ADA Mencia, D.O. Bierzo 21.0
12 LUNAS D.0. Somontano 17.0
BALTA/AR GRACIAN Garnacha. Vifias Viejas, D.0. Calatayud 18.0
JUAN GIL ETIQUETA PLATA Monastrell, D.0. Jumilla 23.0
GOLDEN KHAN Shiraz Classic, Western Cape, Sudafrica 18.0
TIERRA/ DE MURILLO Tempranillo 100%, Crianza, D.O. Rioja 17.0
CLOS LOJEN 100% Bobal, D.0. Manchuela 17.0
LA HOJA Crianza, Rioja Alavesa 16.0

RO/ADO/S

PRODUCTO DESCRIPCION P.V.P.
DE BOCA EN BOCA Tempranillo y Garnacha, Rioja 13.0
PRINCIPE DE VIANA Rosado de Lagrima, Navarra 14.0
4
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INFUSIONES

PRODUCTO DESCRIPCION P.V.P.
CON TEINA

PU- ERH Té rojo 17
JENCHA Té verde + menta 17
GUNPOWDER Té verde 17
CEYLAN Té negro 17
BREAKFAST Té negro 17
CHAI Té negro 1.8
CANELA Té negro + canela 17
SIN TEINA

REGAMINT 17
REGALIZ 17
ROOIBO/ LIMON 17
MANZANILLA 17
HIERBA BUENA 17
POLEO MENTA 17
TILA 17
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JTARTERS

(ENGLI/H)

FORA SHARING IS
START LOVING

PRODUCT DESCRIPTION NOTES & ALLERGENS P.V.P.
cheese board, Roncal (sheep), Pata de Mulo (sheep o 11

GAZTAONTZIA g[}secjzvrxg and Parmigiano Reggiano (cow) with green P’Oss’ibmty of gluten-free bread 14.9

WACHIPORONGA Iberian specialties, marinated and smoked fish, 1,2,5,6,1,13,14

JELECTOWN cheese, pickles, stew and an assortment of breads | Possibility of gluten-free bread 19.9

HIGHLANDER MIX Iberian specialties, cheeses and olives + GLUTEN-FREE
assortment of breads 5, 11,13 17.5
homemade marinated and smoked fish, pickled 19611

UNDERWATER MIX kr)ercél'a%asbbage and onion, algae and an assortment of P’OS’s”;i“t’y of gluten-free bread 18.5

EROgCS)EJ'I\E’}I'%I"EE made with cornflour and Iberian chorizo 5,11,13, 14 10.5
chickpeas with whipped feta and dressed olives, + VEGETARIAN 11, 13, 14

FALAFEL toasted pita bread Possibility of gluten-free bread 1.5

FARMHOUSE CHICKEN prepared in a oatmeal and crumbed corn kernal .

NUGGETS batter accompanied with honey & mustard sauce »2 1114 1.9

ith sesame, oregano, paprika from La Vera and an | VEGAN 6,1

HOMEMADE HUMMUS W Possibility of gluten-free bread 10.5
assortment of breads or papines
potato, herring, tuna belly flaps, quail egg, sriracha 1,2,5 1

POPOV POTATO SALAD mayonnaise and an assortment of breads Possibility of gluten-free bread 10.9

BASKET OF VARIOUS \

(BREADS OR GLUTEN-FREE/
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FIR/T COUR/E!

(ENGLI/H)

PRODUCT DESCRIPTION NOTES & ALLERGENS P.V.P.
CREAMY ALCAHUETA . VEGETARIAN

SOUP according to season Cluton-froe 8.9
TEMPERATE with tomato mix, poached onion, tuna belly and 2,1

VENTRESKA SALAD balsamic vinegar reduction Gluten-free 1.0
MARMITAKO red tuna and hijiki seaweed with sweet potato chips | 1,2, 6,14 1.9
MINI VEGETABLES . . . VEGAN

SEASONAL in tempura with tonkatsu sauce + ponzu pipettes 114 12.9
BELUGA LENTIL & with pumpkin, green beans, button mushrooms VEGAN

QUINOA STIR-FRY and served with a maize/corn and tandoori sauce 1 Gluten-free 1.9
Eg’g;_rg)%zgﬁtng with roasted garlic butter and sesame Z’L:Sé:-’f:; 14.5

BASKET OF VARIOUS \
BREADS OR GLUTEN-FREE/
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MAIN COUR/E!

(ENGLI/H)

PRODUCT DESCRIPTION NOTES & ALLERGENS P.V.P.
WITH HOOVE/
ith . ith
IBERIAN PIG CHEEKS \F/)vllr:k g:rr)gl:rgnocm and mascarpone sauce wit 5.7 1113, 14 15.9
shredded pork in mini-loaf, BBQ, pickled red
PULLED PORK cabbage, beetroot and red onion, baby potatoes 3, 5,1, 13,14 13.9
BURGER and tartar sauce Possibility of gluten-free bread .
BULL TAIL AND white sauce with truffles and roasted o1l 114 15.5
ZUCCHINI LASAGNA cherry tomatoes T :
WITH LEAVES
QUINOA with rocket lettuce, onion, tomato, gherkin, and a VEGAN
HAMBURGER vegan herbal lactonnaise served with baby potatoes | 3,6, 11,14 1.5
WITH SCALE/ & FINS
in chia and sesame crust, with guacamole and 1,2,5,6,8,1,14
RED TUNA TATAKI sriracha mayo Possibility of gluten-free bread 17.5
in chickpea flour tempura, flying fish roe aioli and 1,2, 4,613, 14
SQUID seaweed mix Possibility of gluten-free bread 15.5
escalivada, steam mussels, wasabi roe, nori
SEA BASS seaweed flakes 2.4 14.9

C

BASKET OF VARIOUS
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DESSERTS

(ENGLI/H)

PRODUCT DESCRIPTION NOTES & ALLERGENS P.V.P.

HOME-MADE ICE CREAM Ask for vegan flavors,

BY DIEGO gluten-free, nut-free, dairy-free... 7.5

COCONUT AND - . R

PINEAPPLE CURD with Idiazabal cheese ice cream gluten-free 7.5

CARROT CAKE ricotta cream, lemon zest + yogurt ice cream 5,13, 14 75
with lavanda and almond, cookie mousse +

PANTXINETA Baileys ice cream 5 71,13,14 8.0
70% Belgian chocolate, anise, patxaran +

GANACHE blueberry sorbet 513,14 8.0

ALLERGEN/S

5. EGGS AND DERIVATIVES
6. SESAME SEEDS
7. NUTS

1. SOY AND DERIVATIVES
FISH AND DERIVATIVES
MUSTARD

PN

MOLLUSCS
(MUSSELS, CLAMS, SNAILS,
OYSTERS, PERIWINKLES,

CLAMS, COCKLES, PRAWNS,

SPIDER CRABS, PRAWNS,
SHRIMP, OCTOPUS)

(ALMONDS, HAZELNUTS,
WALNUTS, CASHEWS,
PECANS, BRAZIL NUTS,
PISTACHIOS, MACADAMIA
NUTS OR AUSTRALIA NUTS
AND DERIVED PRODUCTS)
DERIVADOS)

COMEDERO & BEBEDERO

= Q%o

COCINA ALCAHUET, @
HORARIO COCINA -
ENTRE SEMANA: 13:30 - 1600/ 20:00 - 2330 L _
VIERNES, SABADO Y VISPERAS: HASTA LAS O0:00

According to Royal Decree 1245/2008 of 18 July amending the general rule on
the labelling, presentation and advertising of foodstuffs, approved by Royal
Decree 1334/1999 of 31 July, the list of allergens of these products

is presented

8. CRUSTACEANS AND
DERIVATIVES
(CRABS, LOBSTER,

PRAWNS, KING PRAWNS,

LANGOUSTINES, ETC)
9. PEANUTS
10. CELERY

1. SULFUR DIOXIDE
(PRESERVATIVES IN
CRUSTACEANS, DRIED

4B

FRUITS, MEAT PRODUCTS,
VEGETABLES, WINE AND
BEERS)

. LUPINS

MILK AND DERIVATIVES

. GLUTEN AND DERIVATIVES

(WHEAT, RYE, BARLEY, OATS,
SPELT, KAMUT OR THEIR
HYBRID VARIETIES AND
DERIVED PRODUCTS)



