
conservas caseras
San Frantzisko KALEA 1. Bilbao

cocina alcahueta�

944 360 190

COMEDERO & �BEBEDERO

ENTRANTES *A COMPARTIR 

SEGUNDOS *A ELEGIR 

PRODUCTO DESCRIPCIÓN notas & alérgenoS

COCRETAS CASERAS de chorizo y jamón ibérico + salsa tártara  5, 11, 13, 14

ENSALADA TEMPLADA 
DE VENTRESCA

ccon mix de tomates, cebolla pochada, y reducción de alsámico 2, 11,  
Sin Gluten  

WOK DE PASTA con setas y langostinos a la plancha 
+ aceite de perejil 8, 14

PRODUCTO DESCRIPCIÓN notas & alérgenoS

BURGER DE QUINOA con rúcula, tomate, cebolla, pepinillos, lactonesa vegana de 
almendras con hierbas + papines

2, 11,  
Sin Gluten  

CARRILLERAS DE 
CERDO IBÉRICO

con salsa de ciruela y cacao + papines  5, 11, 13, 14

TATAKI DE ATÚN ROJO En costra de chía y sésamo, wakamole y  
mayo de sriracha 1, 2, 4

POSTRES *A ELEGIR 
PRODUCTO DESCRIPCIÓN notas & alérgenoS

HELADOS CASEROS 
DE DIEGO

de quinoa, rúcula, tomate, cebolla, pepinillos, lactonesa vegana de 
almendras con hierbas + papines

Pregunta por sabores 
veganos, sin gluten, sin 
frutos de cáscara, sin 
lácteos...V

CUAJADA de coco y piña 13 
Sin gluten

TARTA de  
zanahoria

Crema de ricotta, zeste de limón 
+ helado de yogur 5, 13, 14

mEnú

45€ *IVA incl.

* el menú incluye, pan, agua y vino crianza tierras de murillo, rioja, verdejo o cerveza

SE SIRVE 
A MESA 

COMPLETA

ASTE NAGUSIA

ASTE NAGUSIA



ASTE NAGUSIA
STARTERS *TO SHARE 

MAIN COURSE! *CHOOSE ONE  

PRODUCT DESCRIPTION notes & allergens

HOUSE MADE 
CROQUETTES

made with cornflour and Iberian chorizo  5, 11, 13, 14

TEMPERATE 
VENTRESKA SALAD

with tomato mix, poached onion, tuna belly and balsamic vinegar 
reduction

2, 11 
Gluten-free

PASTA WOK with mushrooms, grilled prawns 
and parsley oil 8, 14

PRODUCT DESCRIPTION notes & allergens

QUINOA BURGER with rocket lettuce, onion, tomato, gherkin, and a vegan herbal 
lactonnaise served with baby potatoes

VEGAN 
3, 6, 11, 14

IBERIAN PIG CHEEKS with baby potatoes, cocoa 
and plum sauce 5, 7,  11, 13, 14

RED TUNA TATAKI in chia and sesame crust, with guacamole and sriracha mayo
1, 2, 5, 6, 8, 11, 14 
Possibility of glu-
ten-free bread

45€ SERVED
TO THE WHOLE 

TABLE

DESSERTS! *CHOOSE ONE 
PRODUCT DESCRIPTION notes & allergens

HOME-MADE ICE 
CREAM by DIEGO

Ask for vegan flavors, 
gluten-free, nut-free, 
dairy-free...

COCONUT AND 
PINEAPPLE CURD

with Idiazabal ice cream 13 
Gluten-free

CARROT CAKE ricotta cream, lemon zest + yogurt ice cream 5, 13, 14

* the menu includes bread, water, and a crianza wine (Tierras de Murillo, Rioja), Verdejo, or beer

*VAT included.
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